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Liebe Freunde und Gdste
des Restaurant Reitstall Klovensteen,

wir freuen uns sehr, Sie im kulinarischen Jahr 2026/2027 bei
uns im Restaurant Reitstall KIovensteen begriBen zu durfen!

Mit unserem neuen Genusskalender laden wir Sie ein zu
einem Jahr voller Geschmack, Geselligkeit und besonderen
Erlebnissen. Neben neu entwickelten Veranstaltungsforma-
ten haben wir vor allem auf lhre Begeisterung gehért und
beliebte Abende weiter ausgebaut.

Ein echtes Highlight ist unser Schnitzelabend: Aufgrund der
groBen Nachfrage und der Uberwaltigenden Beliebtheit
werden wir diesen Genussklassiker kinftig noch haufiger
fUr Sie veranstalten - knusprig, kreativ und in gewohnt bes-
ter Reitstall-Qualitat.

Natuirlich dirfen auch unsere etablierten Events nicht feh-
len: Freuen Sie sich auf genussvolle Spargelabende, unser
stimmungsvolles Reitstall BBQ und vor allem auf die Ko-
chenparty - die Party des Jahres. Gemeinsam mit befreun-
deten Kochinnen, Kochen und Gastronomen verwandeln wir
unsere Kiche in einen Ort voller Genuss, Lebensfreude und
kulinarischer Vielfalt.

Reservierungen fur alle Veranstaltungen nehmen wir bereits
jetzt gerne entgegen. Der Genusskalender 2026/2027 ver-
spricht unvergessliche Abende, die nicht nur den Gaumen
verwohnen, sondern auch lange in Erinnerung bleiben.

Wir freuen uns darauf, diese besonderen Momente gemein-
sam mit Ihnen zu erleben und winschen lhnen viel Freude
beim Entdecken und Planen lhres kulinarischen Jahres.

lhre Familie Ambratis
und das Team des Restaurant Reitstall Klovensteen



Jahrestbersicht

Behalten Sie den Uberblick im kulinarischen Jahr des Restaurants
Reitstall Klovensteen mit unserer JahresiUbersicht. Mochten Sie an
bestimmten Tagen bei uns feiern, reservieren Sie gerne rechtzeitig.

MARZ 2026|2027 Ab Mitte Mdrz

APRIL 2026

MAI 2026

JUNI 2026

JULI 2026
AUGUST 2026

Ab Ende Marz
26.03.

bis Mitte Juni

03.04.- 06.04.
30.04.

bis Juli

bis August

01.05.

21.05.
24.05.- 25.05.

ab 01.06.

11.06.

bis Ende August
18.06.

19.06.

25.06.

16.07.

bis November
01.08.

22.08.

BARLAUCHZEIT
LAMMZEIT
SCHNITZELABEND
START SPARGELZEIT
OSTERN
SPARGELABEND
MAISCHOLLE
ERDBEERKUCHEN

immer am Wochenende

EROFFNUNG GENUSSGARTEN

Fest mit Imbisswagen
SPARGELABEND

PFINGST FEIERTAGE
Mittags & Abends geoffnet

MATIJES

SCHNITZELABEND

START PFIFFERLING-SAISON
WINZERDINNER BURKLIN WOLF
KRIMIDINNER
PFIFFERLINGABEND
PFIFFERLINGABEND
STEINPILZZEIT

REITSTALL BBQ

REITSTALL BBQ



SEPTEMBER 2026 bis Mitte Oktober KURBISZEIT

17.09. SCHNITZELABEND
20.09 WELTKINDERTAG
26.09. REITSTALL KUCHENPARTY
Let s party
OKTOBER 2026 ab dem 1. Frost START GRUNKOHLZEIT
den ganzen Monat  FESTZELTTAGE
ab 01.10. GEFLUGEL
IM REITSTALL
02.10. ENTENBUFFET
17.10. -18.10. BUSUMER KRABBENTAGE
29.10. GRUNKOHLBUFFET
30.10. KRIMIDINNER
NOVEMBER 2026 11.11. MARTINSTAG
Mittags & Abends geoffnet
DEZEMBER 2026 24.12. GESCHLOSSEN
2512.-26.12. WEIHNACHTSFEIERTAGE
Bitte reservieren Sie rechtzeitig
31.12. SILVESTER
JANUAR 2027 01.01. KATERBRUNCH
02.01. - 07.01. KREATIVPAUSE
bis Februar 2027 KARTOFFELZEIT
23.01. WILDBUFFET

29.01. KRIMIDINNER



Unsere RaumlichReiten

Selbstverstdndlich kdnnen Sie einzelne RGume oder das komplett Restau-
rant, fir bis zu 300 Personen, exklusiv fir ihre Veranstaltung buchen.

Der astraum

In unserem Gastraum bieten wir Ihnen ein
einzigartiges Ambiente fir bis zu 70 Gdste,
das zum Verweilen und GenieBen einlddt.
Das stilvolle Interieur und die gemitliche
Atmosphdre schaffen eine angenehme
Wohnzimmeratmosphdre, die perfekt zu
unserem kulinarischen Angebot passt.

Bietet Platz firr bis zu 70 Gdste

Die Kutscherstube

Ein besonderer Ort, der Geschichte und
Tradition vereint - unsere Kutscherstube
mit Platz fir bis zu 25 Gdste. Das rustikale
Ambiente erinnert an vergangene Zeiten.
Hier kénnen Sie sich bei einem deftigen
Essen und einem kihlen Bier zuricklehnen
und dem Alltag entfliehen. Die Kutscherstube
eignet sich perfekt fur Feiern im kleinen Kreis
oder fir gemitliche Abende mit Freunden.

Bietet Platz fur bis zu 25 Gaste

Das Kaminzimmer

Unser Kaminzimmer, ausgelegt fir bis zu

50 Gdste, ist der perfekte Ort, dem Stress zu
entfliehen und eine gemUtliche Atmosphdre
zu genieBen. Das wohlige Ambiente schafft
eine einladende Stimmung, die zum Bleiben
einlédt. Hier kdnnen Sie bei einem heiBen
Getrdnk oder einem Glas Wein entspannen.
Lassen Sie sich auch von unserer Kiche ver-
wohnen um lhren Besuch im Kaminzimmer
abzurunden.

Bietet Platz fir bis zu 50 Gdiste



Das Hochzeitszimmer

Unser Hochzeitszimmer ist der perfekte Ort
fUr den schonsten Tag lhres Lebens. Der
Raum ist fur bis zu 100 Gdste geeignet. Das
stilvolle Ambiente und die romantische
Atmosphdre schaffen eine unvergessliche
Kulisse fir Ihre Hochzeitsfeier und alle
anderen fir Sie besonderen und wichtigen
Feierlichkeiten.

Unser erfahrenes Team unterstitzt Sie bei der
Planung sowie der Umsetzung Ihrer Winsche
und Vorstellungen und sorgt fir einen
reibungslosen Ablauf Ihrer Feierlichkeit. Wir
freuen uns darauf, lhnen und lhren Gdsten
einen unvergesslichen Tag in unserem
Hochzeitszimmer zu bereiten!

Bietet Platz fir bis zu 100 Gdiste

Die Reiterbar

Die Reiterbar ist der perfekte Ort, um den Tag
entspannt ausklingen zu lassen, bei einem
kUhlen Drink oder einem erlesenen Wein in
gemutlicher Atmosphdre. Egal ob Sie einen
langen Tag im Biro hatten und ein kleines
Abendessen genief3en wollen oder einfach
nur einen schénen Abend verbringen mochten,
in unserer Reiterbar finden Sie einen angeneh-
men Rahmen dafir.

Der Genussgarten

Unser Genussgarten erstrahlt im Sommer
in voller Pracht mit gemitlichen Sitzgelegen-
heiten unter freiem Himmel. GenieBen Sie
entspannte Stunden inmitten der Natur,
wdhrend Sie sich von uns verwdhnen lassen
mit Gerichten aus unserer eigens fir den
Genussgarten gestalteten Karte.

Der renovierte Spielplatz bietet unseren
kleinen Gdasten die Moglichkeit, sich nach
Herzenslust auszutoben. Wir legen grof3en
Wert darauf, dass der Genuss im Garten ein
Erlebnis fur die ganze Familie wird

Bietet Platz firr bis zu 80 Gdiste



UENUSSAArfeN o o10s. - 30082026

Willkommen im Genussgarten des Restaurants Reitstall Klovensteen -
Ihrer grinen Oase fir entspannte Stunden und genussvolle Momente.
Auf unserer stilvollen Restaurantterrasse genie3en Sie den Tag unter
freiem Himmel, ob beim geselligen Abendessen, einem gemitlichen
Nachmittagskaffee oder einem klassischen Schnitzel mit Familie und
Freunden.

Hier trifft Biergarten-Gemdutlichkeit auf das Beste aus unserer Kiche:
Freuen Sie sich auf frisch gezapftes Bier, beliebte Klassiker und ausge-
wdhlte Restaurantgerichte.

Er6ffnung am 1. Mai - der Foodtruck ist mit dabei.

Offnungszeiten Mittwoch - Freitag ab 12 Uhr und Samstag , Sonntag
und feiertags ab 11 Uhr, Kiiche ab 12 Uhr - nur bei schénem Wetter

Wir nehmen keine Reservierungen fur den Garten entgegen.



Chaine des Rotisseurs

Die Chaine des Rétisseurs ist eine weltweit angesehene gastronomische
Vereinigung, die sich der Forderung gehobener Kochkunst und exquisiter
Gastfreundschaft widmet. Gegrindet im Jahr 1950 in Frankreich, hat
die Organisation heute Mitglieder aus der Spitzengastronomie in Gber
80 Ldndern. Die Mitgliedschaft ist eine besondere Auszeichnung fir
herausragende Chefkdche und Gastronomen.

Eine solche Ehre wurde nun Daniel Ambratis, unserem Chefkoch im
Restaurant Reitstall Klévensteen, zuteil. Seine Aufnahme in die Chaine
des Rotisseurs bestdtigt seine auBergewdhnlichen Kochkiinste und sein
Engagement fur hochste Qualitdt in der Kiche. Unsere Gdste dirfen
sich also weiterhin auf exzellente kulinarische Erlebnisse freuen!




Catering

Sie haben bereits die passende Location - und suchen noch nach
dem kulinarischen Konzept, das lhre Veranstaltung perfekt macht?
Dann sind Sie bei uns genau richtig.

Ob exklusives Event im kleinen Kreis oder GroBveranstaltung mit bis
zu 500 Gasten: Wir realisieren maBgeschneiderte Catering-Konzepte,
abgestimmt auf lhre Winsche, lhren Anlass und lhr Budget. Vom Full-
Service-Catering Uber stilvolle MenUs bis hin zu kreativem Fingerfood
oder Foodtruck-Formaten - wir sorgen fir den passenden Genussrahmen.
Dank unserer langjdhrigen Erfahrung bei Veranstaltungen unterschied-
lichster Art stellen wir uns flexibel auf jede Location ein und schaffen mit
der richtigen Kulinarik ein stimmiges Gesamtambiente.

Zu unseren erfolgreich umgesetzten Events zdhlen unter anderem
mehrtdgige Tagungen fir namhafte Unternehmen, exklusive Dinner-
partys auf Dachterrassen mit Elbblick, Hochzeiten im Barbecue- oder
klassischen Menu-Stil sowie Foodtruck-Events mit wechselnden Gdsten.
Zu unseren Partnern und Kunden gehdren unter anderem AstraZeneca,
die Hamburger Sparkasse, Exporo AG, die Ames Foundation, Tecis, der
Blankeneser Neujahrsempfang, der Hamburger Klénschnack sowie
viele weitere.

Lassen Sie uns gemeinsam |lhr Event kulinarisch gestalten.
Gerne erstellen wir Ihnen ein personliches Angebot - kontaktieren
Sie uns jederzeit unter info@restaurant-reitstall-kloevensteen.de



WINE ADVOCATE

12 unserer Weine
mit 90 — 94 Punkte
ausgezeichnet




Foodtruck

Genuss auf Radern - Gberall, wo Sie feiern!

Unser Foodtruck bringt die Handschrift unseres Chef Kochs Daniel
Ambratis direkt zu lhnen - ob Firmenfeier, Hochzeit, Gartenparty oder
Event. Mit frischen Zutaten, handwerklicher Qualitét und einer Prise
Kreativitdt verwohnen wir lhre Gdste und Sie mit kdstlichen Spezialitaten.

Unsere Auswabhl for lhr Event:

HeiBe Klassiker vom Grill & aus der Pfanne
Rostbratwurst | Vegane Wurst | Curry-Buttermilch-Héhnchen
Geschmorte Schweinerippe mit Barbecue-Lack

Herzhafte Beilagen
Buttermais mit Meersalz | Steakhouse Fries | Knusprige Bratkartoffeln

Frische Salatstation (Buffet)

| Herzhafter Kartoffelsalat mit Erbsen, Fleischwurst & Gewirzgurken
| Cremiger Nudelsalat mit M&hren, Créme fraiche & Buttermais

| Blattsalate mit verschiedenen Dressings

| Roastbeef-Salat mit Cocktailsauce, roter Paprika & Frihlingslauch
| Hausgemachter Coleslaw mit Petersilie & Meersalz

Knusprige Réstbrot-Station
Mit Meersalzbutter & hausgemachten Dips

SiBer Abschluss - Dessert-Station

Zum Selbstbedienen aus der Schissel:

| Mousse au Chocolat (dunkel & weiB)

| Aufgeschlagener Vanille-Schmand mit Waldbeerragout & Karamell

Preis pro Person: ab 39,00 €
Lassen Sie sich von unserem mobilen Genusskonzept begeistern! Wir

kommen dorthin, wo Sie feiern - mit Qualitat, Leidenschaft und dem
besonderen Geschmackserlebnis des Reitstall KlI6vensteen.






Felern und Heiraten genshi

Feiern Sie besondere Momente im Restaurant Reitstall KIovensteen -
inmitten von Natur, stilvollem Ambiente und herzlicher Atmosphdre. Ob
Hochzeit, Jubildum oder individuelles Fest: Wir bieten den passenden
Rahmen fir unvergessliche Feiern mit Familie und Freunden.

Unser erfahrenes Team begleitet Sie von der ersten Idee bis zum gro3en
Tag und sorgt fir eine reibungslose Planung, liebevolle Details und per-
sonliche Betreuung. Kulinarisch verwoéhnen wir Sie mit fein abgestimmten
MenUs, suBen Kostlichkeiten und auf Wunsch mit unserem exklusiven Live-
Buffet, bei dem unsere Koche frisch vor hren Augen zubereiten.

So wird |hre Feier zu einem genussvollen Erlebnis, das in Erinnerung bleibt.




Kostliche Highlights fir Ihre Feierlichkeiten

Vorspeisen als Tischbuffet serviert:

Roastbeef, kalt
frisch aufgeschnitten mit Remoulade
und frischem Schnittlauch

Gebeizter Lachs
auf Kartoffelrosti mit Dill Schmand, Limette
und eingelegten Radieschen

Marinierter Fetakdise
auf Cous Cous Salat mit Rosinen, Melone
und Frihlingslauch

* k&

Live am Gast aufgeschnitten:

Rosa gegarter Rinderricken und Lachs im Ganzen sanft gegart

dazu servieren wir
- Sommergemuse in Butter geschwenkt
- Rostkartoffeln mit Romarin und Knoblauch
- Frisch aufgeschlagene Bernaise, oder Schmorsauce

* k&

Aufgeschlagene Mascarpone
mit Erdbeer-Rhabarber-Ragout und Karamell

Dunkle Schokoladen Mousse
mit Waldbeerragout und Vanille Streuseln



| cichenschmaus, [rauerfeier
oder Abschiedsessen

So individuell wie die Menschen und Familien sind, so unterschiedlich
sind auch die Winsche fir einen wirdevollen und personlichen Ab-
schied. In einer Zeit des Innehaltens ist es uns wichtig, lhnen einen Ort
zu bieten, der Raum fir Erinnerungen, Begegnungen und stille Momente
|Gsst.

Wir schaffen fur Sie den passenden Rahmen - vom engsten Familienkreis
bis hin zu gréBeren Trauergesellschaften mit bis zu 300 Personen. Dabei
kimmern wir uns einfihlsam um eine stimmige Bewirtung, die von einer
feinen Kuchenauswabhl bis hin zu einem liebevoll zusammengestellten
Mend reicht. Gerne gehen wir dabei auch auf persénliche Winsche ein
und bereiten auf Anfrage Lieblingsgerichte zu.

Da solche Tage oft schwer planbar sind, stehen wir Ihnen flexibel zur
Seite und 6ffnen fir Sie auch auBerhalb unserer reguléren Offnungs-
zeiten. Sprechen Sie uns jederzeit an - wir begleiten Sie verlésslich und
aufmerksam in dieser besonderen Situation.

So kénnte das MenU einer Trauerfeier aussehen (35,00 € pro Person):

Hihnerbrihe
mit Fleischeinlage Gemise und Backerbsen

* %%

Roastbeef, kalt
frisch aufgeschnitten mit Remoulade und frischem Schnittlauch

* &k *

Butter-Mandel-Kuchen
mit Sahne

Gerne passen wir das Meni nach lhren Wiinschen an.



Beerdigungds-Institut Seemann und Séhne K

"Dienst den Lebenden - Ehre den Toten"

Wir begleiten Sie mit Erfahrung, Respekt und Menschlichkeit.
Individuelle Abschiede, wiirdige Raume und persdnliche Betreuung — alles aus einer Hand.

Wir sind ein zertifizierter Meister- und Ausbildungsbetrieb!

Ein wiirdevoller Rahmen fiir individuelle Verantwortung iibernehmen -
Trauerfeiern in ruhiger Atmosphire, Wissen weitergeben -
fiir bis zu 125 Personen. Zukunft sichern.

Geschiitzter Raum fiir personliche Einfiihlsame Unterstiitzung
und individuelle Abschiede und verlassliche Organisation
ohne Zeitdruck. in schweren Momenten.

| Telefon: 040 - 8 66 06 10 | Fax 040 - 86 37 52
= info@seemannsoehne.de

BESTATTER www.seemannsoehne.de







Barlauchzell a mice mer

Die Bdrlauchzeit ist ein fester Bestandteil des kulinarischen Frihlings
und reicht von den ersten milden Tagen bis in den Mai hinein. Das
aromatische Wildkraut verleiht unseren Gerichten mit seiner feinen
Knoblauchnote eine frische, saisonale Leichtigkeit und macht diese
Zeit des Jahres zu einem besonderen Genuss. In unserer Kiche wird
der Bdrlauch vielseitig eingesetzt und bringt den Fruhling geschmack-
lich auf den Teller.

Besonders schon Idsst sich die Barlauchzeit mit familicren Anldssen
wie Konfirmation oder Firmung verbinden. Im Restaurant Reitstall
Klévensteen genieBen Sie diese frihlingshafte Kiche in entspannter
und stilvoller Atmosphdre, an festlich gedeckten Tischen und im Kreis
Ihrer Liebsten. So wird aus einem gemeinsamen Essen ein genussvol-
ler Moment des Zusammenseins - geprdgt von Frische, Genuss und
wertvoller Zeit miteinander.

Hier ein kleiner Vorgeschmack auf die Barlauchzeit im Reitstall:

Forelle im Ganzen gebraten
mit Thymian und Limette, Bdrlauch-Kartoffel-Stampf
und frische Sauce Hollandaise

Aufgeschdumtes Bdérlauch-Sippchen
mit gerostetem Foccaccia und Zitronen-Aioli

Gebratene Dorade
auf Bdrlauch-Chorizo-Risotto
mit Meerrettich-Schaum und frischer Limette



La mmZC“- ab Anfang April

Willkommen zur kulinarischen Lammzeit im Reitstall! Unsere Kichen-
kinstler haben sich wieder einmal Ubertroffen und présentieren lhnen
eine Vielfalt an delikaten Lammgerichten, die Sie begeistern werden.

Freuen Sie sich auf abwechslungsreiche und kreative Lammgerichte:

Gebackene Lamm Praline
auf WurzelgemUse mit Curry Aioli und Lamm-Portwein-Jus

Geschmorte Lammschulter
auf Méhren-Sellerieragout, Kartoffel-Schnittlauch-Stampf
und Cranberry-Schmorsauce

Rosa gegarter Lammriicken
unter der Krduterkruste mit gebratenem Serviettenknodel, Spitzkohl
und Schalotten-Jus

Geschmorte Lamm Haxe
mit Herzogin Kartoffeln, Paprika-Kapernragout und Schmorsauce
Fiir 2 Personen | wir bitten um Bestellung mind. 2 Tage vorher




26. Marz 2026

dchnitzelabend mwnizoz

Schnitzelabend - ein Klassiker zum GenieBen

Freuen Sie sich auf einen genussvollen Abend ganz im Zeichen des
Schnitzels. An drei Terminen in diesem Jahr laden wir Sie ein, unsere
vielfdltigen Schnitzelvariationen in entspannter Atmosphdre zu entde-
cken.

Wdhlen Sie aus unserem umfangreichen Schnitzelangebot und probieren
Sie sich durch kleine Portionen ganz nach lhrem Geschmack - vom
zarten Kalbsschnitzel bis hin zu weiteren beliebten Klassikern. Bestellen
Sie nach Belieben und genieBen Sie so viel, wie Sie méchten.

Der Preis fur diesen besonderen Abend betrdgt 45 € pro Person.
Perfekt fir einen geselligen Abend mit Familie oder Freunden - wir
freuen uns darauf, Sie bei uns zu verwdhnen.




Spa rgC|ZCiT Anfang April bis 24. Juni 2026

Auch dieses Jahr gibt es im Reitstall wieder eine
reichhaltige Spargelkarte

% Pfund frischer Stangenspargel
serviert mit Petersilienkartoffeln,
zerlassener Butter und Sauce Hollandaise

wahlweise mit

RUhrei (aus 3 Eiern)

Katenschinken (130g)

Saftig gebratenes Filet vom Lachs (1809)
Rumpsteak (180g)

Wiener Schnitzel (1 Stick)

Wir beziehen unseren Spargel vom Spargelhof Niemann aus
der LUneburger Heide.

Die Preise fir unsere Spargelgerichte sind variabel, da wir
Preissenkungen im Laufe der Saison an Sie weitergeben




dpargelabend soe vnzrszom

Ganz besonders freuen wir uns auf zwei Abende rund um den Spargel.
Am 30.4.2026 und 21.5.2026, prdsentieren wir lhnen die ganze Vielfalt,
die Spargel zu bieten hat:

GruB aus der Kiiche

Aufgeschdumtes Spargelsippchen

* k%

Vom Buffet und live fiir Sie angerichtet

Gebratener Spargel
mit hausgebeiztem Lachs und frischer Bernaise
Salat vom griinen und weiBem Spargel
mit Cherrytomaten und Limette
Roastbeefsalat
mit CocktailsoBe, Spargel und roter Paprika
Spargel-Wassermelonen-Salat
mit eingelegten Radieschen und Feta
In Tempura gebackener griner Spargel
mit Parmesan Zitrone und Hollandaise

* %%

Spargel aus dem Butterfond
Rosa gegarter Rinderriicken mit Nussbutter und Thymian
Frisch gekochte Kartoffel aus der Lineburger Heide
Frisch aufgeschnittener Katenschinken
dazu Sauce Hollandaise, Sauce Bernaise, und flissige Butter

**k*

Viele Leckereien aus der Patisserie

FUr nur 59,00 € pro Person
inkl. Wasser sowie Kaffee- und Teespezialitdten



OSTC”\ 03. April bis 06. April 2026

Zu Ostern erfreuen wir Sie und ihre Familie mit einem ganz besonderen
Ostermend, so kann es gestdrkt zur Ostereiersuche gehen.

Aufgeschdumtes Sippchen von der Erbse
mit gebackenem Bio Ei und Schnittlauchdl

* %%

In Nussbutter gegarter Oktopus
auf Spinat-Kartoffelragout mit Parmesan, Zitronen-Aioli
und gegrilltem grinen Spargel

*k*

Geschmorte Lammschulter
auf Mohren-Sellerieragout, Kartoffel-Schnittlauch-Stampf
und Cranberry-Schmorsauce

*k*

Lauwarmes Schokoladen Kiichlein
mit cremigem Vanilleeis und Rhabarber-Erdbeerragout

als 3-Gang-Menu (ohne Oktopus) 69€
als 4-Gang-Men( 85 €

Zusatzlich bieten wir Ihnen eine kleine a la Carte-Auswahl.
Bitte beachten Sie, dass nur bei Gruppen bis 10 Personen
Bestellungen a la Carte mdglich sind.



|. [Mai-Feiertag

Herzlich willkommen am 1. Mai im Klévensteen vor den Toren Hamburgs.
Verbringen Sie den Feiertag bei einem entspannten Ausflug in die
Natur und genieBen Sie die frische Frihlingsluft inmitten von Wald,
Wiesen und weitldufigen Wegen. Ein Spaziergang durch den Kl6-
vensteener Wald oder eine kleine Rad- oder Wandertour |ddt dazu
ein, den Alltag hinter sich zu lassen und den Frihling in vollen Zigen
zu erleben.

Den genussvollen Abschluss lhres Ausflugs finden Sie im Restaurant
Reitstall Klovensteen. Unser Genussgarten ist gedffnet und bietet
bei schénem Wetter den perfekten Platz zum Verweilen. Exklusivam
1. Mai ist auch unser hauseigener Foodtruck mit dabei und serviert
frische Waffeln mit Puderzucker, Rostbratwurst und Krakauer, Pom-
mes, Currywurst sowie Frikadellenbrétchen - ideal fUr einen ent-
spannten Feiertag in geselliger Atmosphdre.




ErdbeerRUCNEN wai bis avgust 2025

Von Mai bis in die Sommermonate hinein steht bei uns alles im Zeichen
der Erdbeere. Sonnengereifte, aromatische Frichte bilden die Basis fir
unseren hausgemachten Erdbeerkuchen, der mit viel Sorgfalt und Liebe
zum Detail zubereitet wird. Fein abgestimmt, luftig gebacken und herr-
lich frisch bringt er die siBe Leichtigkeit des Sommers auf den Teller.

Jeder Bissen verbindet fruchtige Frische mit zarter Cremigkeit und ent-
faltet das volle Aroma der Erdbeersaison. Serviert mit feiner Sahne wird
unser Erdbeerkuchen zu einem besonderen Genussmoment - ideal fir
einen entspannten Nachmittag im Restaurant oder im Genussgarten.
Exklusiv am Wochenende erhdltlich, ist dieser Kuchen ein saisonales
Highlight fir alle, die den Sommer gern genussvoll auskosten.



l\/laTjCS ab Juni 2026

Ab Juni hdlt der Matjes Einzug in unsere Kiche und bringt ein Stick
nordische Genusskultur auf den Teller. Die zarte Heringsspezialitdt
Uberzeugt mit ihrer milden Wirze, feinen Salzlake und ihrer besonders
weichen Konsistenz - frisch, ausgewogen und typisch maritim.

Ob als leichte Vorspeise oder klassisch serviert mit passenden Beilagen
und einem gut gekihlten Glas WeiBwein - Matjes steht fir unkompli-
zierten Genuss mit Tradition. Lassen Sie sich von diesem sommerlichen
Klassiker verwohnen und genieBen Sie ein echtes Stick nordischer
KiUche im Restaurant Reitstall KIGvensteen.

Lassen Sie sich von unseren Matjes-Kreationen Uberraschen:

| Matjes auf Speckbohnen mit Salzkartoffeln oder Bratkartoffeln
| Matjesfilets mit Hausfrauensauce,

frischem Schnittlauch und Salzkartoffeln
| Matjesfilets auf geréstetem Krustenbrot

mit eingelegten Zwiebeln




WINZerdinner . o 202

Ein Abend fir GenieBer: Beim Winzerdinner treffen ausgewdhlte Weine
auf ein perfekt abgestimmtes MenU - begleitet vom Winzer personlich.

Apero

* %%

Gebackene Ochsenschwanzsuppe-Praline
Weisskohlsalat / Orange / Chili Mayo

*kk
Rote Beete Baiser
Créme fraiche / Schnittlauch / Kaviar
*kk
Réiucheraal
Focaccia / Shitake Pilz eingelegt / Himbeere / Schmand
* k%
Gebackenes Bio Ei
Spargel / Perlgraupe / Apfel / Rettich
*kk
Glasierte Kalbsbrust
Kartoffel Mousseline / Triffel / Wurzelgemuse / Heidelbeeren Jus

*k*

Erdbeer Toértchen
Zitrone / WeiBe Schokolade / Vanille

* %%

Pralinen und Macarons

Meni mit Weinbegleitung 159,00 € pro Person
inkl. Aperitif, Wasser sowie Kaffee- und Teespezialitdten



Nrimidinner & imaozs - 28 Jonuar 2027

Spannung trifft Genuss:
Freuen Sie sich auf einen besonderen Abend, wenn im Restaurant
Reitstall KlI6vensteen ein Krimidinner stattfindet.

Wdhrend Sie ein kostliches MenU genieBen, entfaltet sich um Sie
herum ein fesselnder Kriminalfall voller Ratsel, Verddchtigungen und
Uberraschender Wendungen. Werden Sie Teil der Geschichte, ermitteln
Sie mit und erleben Sie einen Abend, der Kulinarik und Theater auf
einzigartige Weise verbindet.

Weitere Informationen zu Termin, Ablauf und Men( folgen in Kirze.
Freuen Sie sich schon jetzt auf einen genussvollen Abend voller
Spannung und Unterhaltung.

Tickes erhalten Sie im Restaurant.

RICHARDSEN : LAMPEN & PARTNER mbB

STEUERBERATER
Dipl.-Kfm. Hendrik Lampen e Steuerliche Gestaltungsberatung
Steuerberater

e Finanzbuchhaltung

Dipl.-Kffr. Yvonne Rohmann
Steuerberaterin

¢ Lohn- und Gehaltsabrechnung
e Jahresabschlusse

e Steuererklarungen

e Steuerrechtsdurchsetzung

e Wirtschaftsberatung

Achternfelde 13
22850 Norderstedt

Tel.: 040/3098 680
Fax: 040 / 30 98 68 10

Info@Richardsen-Lampen.de
www.Richardsen-Lampen.de



PRIFFETTING-DaISON wie suni i ence avgust

Willkommen zur Pfifferling-Saison, einer Zeit, in der die Natur ihre
kostlichsten Schatze preisgibt! Mit ihrem delikaten Geschmack und
der feinen Textur verleihen Pfifferlinge zahlreichen Gerichten eine
unvergleichliche Note.

Die Preise fir unsere Pfifferlinggerichte sind variabel, da wir
Preissenkungen im Laufe der Saison an Sie weitergeben

Unsere Pfifferlingskarte ldsst keine Winsche offen:

Frische Pfifferlinge
(vegetarisch)
mit Sauce Hollandaise, Petersilienkartoffeln
und gemischtem Salat mit knackigem GemuUse

zusdtzlich mit Rihrei
aus Eiern vom Kartoffelhof Richters

Frische Pfifferlinge mit Speck
dazu Sauce Hollandaise, Bratkartoffeln
oder Petersilienkartoffeln und dazu bunter Wildkrdutersalat

mit saftigem Schweinefilet
200 Gramm

mit Lachsfilet
auf der Haut gebraten
180 Gramm

mit Rumpsteak
180 Gramm

mit Original Wiener Schnitzel
2 Stick



SI-Ci nD”ZZC” August bis November

Zu den Pfifferlingen gesellt sich der Steinpilz. Mit seinen krdftigen, erdigen
Aromen verleiht er unseren Gerichten eine unverwechselbare Tiefe. Ob als
feines Steinpilzsippchen, cremiges Risotto oder in aromatischen Pasta-
Gerichten - der Steinpilz zeigt sich in all seiner kulinarischen Vielfalt.

Ein Fest fUr die Sinne und eine Hommage an die Schdtze der Natur in
dieser Jahreszeit.

Hier ein kleiner Einblick unserer Steinpilzkreationen:

| Steinpilz-Risotto mit getrockneten Cherrytomaten,
Krdutersalat und Rumpsteakstreifen

| Aufgeschdumtes Steinpilzsippchen
mit Einlage und Backerbsen

| Steinpilz-Ravioli mit Creme fraiche, Krdutersalat
und gebratenen Garnelen

| ?

DAS THEMA HOLZ LASST UNSER HERZ HOHER SCHLAGEN.
- WIR VEREINEN DIE TRRDITIONELLE MIT DER MODERNEN
'/ HANDWERKSKUNST UND REALISIEREN GEMEINSAM MIT
IHNEN FACHGERECHTE HOLZBAULOSUNGEN.

Zimmerei Hartmann
Studelskamp 6
25421 Pinneberg
Kontakt

+4940840573 33
info@zimmereihartmann.com
www.zimmereihartmann.com ZIMMEREIHARTMANN.COM




Pfifferlingabend sse. w0700

Neben unseren beliebten saisonalen Genussabenden laden wir auch
2026 wieder zu zwei besonderen Pfifferlingabenden ein. Am 25. Juni
und 16. Juli 2026 dreht sich bei uns alles um die aromatischen Wald-
pilze, die mit ihrem feinen Geschmack und ihrer typischen Wirze echte
Sommerklassiker auf den Teller bringen. Ein Muss fir alle, die regiona-
le, frische und saisonale Kiche schétzen.

Freuen Sie sich auf ein abwechslungsreiches Meni mit liebevoll zube-
reiteten Gerichten, die den Pfifferling in seiner ganzen Vielfalt in Sze-
ne setzen. Fein abgestimmt, kreativ interpretiert und mit viel Sorgfalt
zubereitet - fir einen genussvollen Abend voller saisonaler Highlights.

Der Pfifferling zeigt sich an diesem Abend von seiner besten Seite.
Unsere Kiche prdsentiert saisonale Kreationen, fein abgestimmt und
voller Aroma.

A

! Bestattungen
MIC H\EL SCHUTT

Uber den Tod reden hat noch
niemanden umgebracht!

Daher:

Lernen Sie |Ihren Bestatter
schon zu Lebzeiten kennen.

Vorsorgetermin buchbar unter:

Bestattungen Michael Schitt
Rissener DorfstraBe 52
22559 Hamburg
040818113




GruB3 aus der Kiiche

Aufgeschdumtes Pfifferlingssiippchen

Praline vom Pfifferling
mit Speck und leichter Chili Mayo

Auf den Tischen fir Sie eingesetzt

Carpaccio von der Semmelschnitte
mit marinierten Pfifferlingen frischen Kréutern und Orange

Gerdéstete Pfifferlingspasta
mit Speck, Senfkérnern und Parmesan Flocken

Cous Cous Salat
mit Schnittlauch und in Ol eingelegter Feta
dazu siB sauer eingelegte Pfifferlinge

Live vom Buffet

Garnelenslaat
mit Cherrytomaten CocktailsoBe und gebratenen Pfifferlingen

Tomatensalat
mit Erdbeeren, Pfifferlingen und frischem Dill

Réstbrotstation
mit verschiedenen Dips

Kaltes Kassler, dunn auf geschnitten
mit Pfifferlings-Apfel-Schmand und Réstzwiebeln.

Gebratene Pfifferlinge mit und ohne Speck,
dazu live am Gast aufgeschnitten:
Rosa gegarter Rinderiicken
Lachs im Ganzen mit Kréuter und Zitrone
Hollandaise und Bernaise

Verschiedenen Leckereien aus der hauseigenen Patisserie

FUr nur 59,00 € pro Person
inkl. Wasser sowie Kaffee- und Teespezialitdten



RC"-SI-G ” BBQ 1. August 2026 und 22. August 2026

Auch in diesem Jahr laden wir wieder zu zwei Terminen unseres beliebten
Reitstall BBQs ein. Freuen Sie sich auf ein entspanntes Sommer-Event

in unserem Biergarten mit Willkommensgetrdnk, Live-Grillstationen und
vielen genussvollen Momenten in geselliger Atmosphdre.

Zum Start servieren wir ausgewdhlte Spezialitdten direkt auf den Tischen:
Basturma-Schinken mit Rostbrot und Kresse, Couscoussalat mit ge-
grilltem Oktopus, Curry und Aioli sowie nordische Antipasti sorgen fir
einen genussvollen Einstieg in den Abend.

Live vom Buffet erwartet Sie eine abwechslungsreiche Auswahl an
Vorspeisen und Salaten - darunter Kartoffelsalat mit Gurke, Pesto und
Mandel, cremiger Nudelsalat mit Erbse, Schmand und Mais, Roast-
beefsalat mit Cocktailsauce, roten Zwiebeln und Cherrytomaten sowie
klassisches Vitello Tonnato mit Thunfisch, Kapern und Schnittlauch.
Ergdinzt wird das Angebot durch saftige Kalbsfrikadellen mit Senf und
Rostzwiebeln - und vieles mehr.

Live vom Grill genieBen Sie frisch zubereitete Klassiker wie Rostbrat-
wurst, Short Ribs (acht Stunden sanft gegart und mit hausgemachter
BBQ-Sauce vollendet), zarte Maispoularde in Curry und Krdutern, Grill-
gemuise sowie knusprige Kartoffelecken.

Ein besonderes Highlight ist das live am Gast aufgeschnittene gebeiz-
te Kalbsfilet.

Den suBen Abschluss bildet ein vielfdltiges Dessertbuffet aus der haus-
eigenen Reitstall Patisserie.

FUr nur 59,00 € pro Person und nur 19,50 € fur Kinder (5-12 Jahre)
inkl. Aperitif & Kaffeespezialitdten

Bitte reservieren Sie rechtzeitig.



NUrDISZEIT bis wicce oktoper 2026

Der Herbst wird eingeldutet und es kommt wieder Kirbis auf den
Tisch. Freuen Sie sich auf kreative Kirbisgerichte aus unserer Kiche -
vegetarische Variationen oder Suppen, aber gerne auch mit Fleisch.

Was die Kirbiszeit auf jeden Fall fir Sie bereit hdlt:

Aufgeschdumtes Curry-Kirbis-Sippchen
mit Schnittlauch und Backerbsen

Frischkéisepasta mit geréstetem Kirbis
dazu Limette, karamellisierten NUssen
und gebratenen Krduter-Garnelen

Geschmorte Rinderschulter auf Bohnen-Cassoulet
mit gebackenem Hokkaido Kirbis und Kartoffel-Speck-Krapfen




Pulverfass -
Cha r"-y EVC nr 10. September 2026

Grand Hotel Pulverfass x Restaurant Reitstall Klvensteen

Die Turen unseres schillernden Hauses auf der Reeperbahn schwingen
auf - und voilg, du trittst ein in eine Welt voller Glanz, Glamour und
Geheimnisse. Doch was wdre dekadente Verfihrung ohne das passende
Menu?

An diesem Abend Gbernimmt das Restaurant Reitstall KIdvensteen die
kulinarische Rolle. Mit im Gepdck: feine Handschrift, erstklassige Produkte
und ein Hauch norddeutscher Raffinesse. Kichenchef Daniel bringt die
Eleganz des Reitstalls mitten ins Grand Hotel Pulverfass - und sorgt da-
fur, dass nicht nur die BUhne, sondern auch die Teller gldnzen.

Das Meni des Abends

Aufgeschdumtes Pfifferlingssiippchen
mit Backerbsen und Schnittlauch

Gebackene Hihnchenpraline
auf Kartoffel-Nussbutter-Stampf
mit Wurzelgemise und Pfefferrahmsauce
oder vegetarisch: Rote-Bete-Taler

Aufgeschlagene Mascarpone
mit Blaubeerragout und Zitronen-Vanille-Streuseln

Vom ersten Loffel bis zum letzten Vorhang: Hier trifft schillernde Reeper-
bahn-Inszenierung auf kulinarische Finesse aus dem Reitstall.

Preiskategorien Show: Jetzt buchen @
Diamant - 129 € und eintauchen w4 &
Strass - 109 € g ;

Paillette - 99 €






\X/C ”Ri nd C rTa g 20. September 2026

Zum Weltkindertag stehen bei uns die Kinder im Mittelpunkt.

Im Restaurant Reitstall KIévensteen moéchten wir unseren kleinen Gds-
ten ganz bewusst eine Freude machen und diesen besonderen Tag
gemeinsam mit lhnen feiern.

Familienzeit ist kostbar - deshalb laden wir Sie ein, den Weltkinder-
tag in entspannter Atmosphdre bei uns zu verbringen. Ein besonderes
Highlight: Ihre Kugel Eis dirfen sich die Kinder personlich in unserer
KUche abholen - ein kleiner Blick hinter die Kulissen inklusive.

FUr zusdtzlichen SpafB sorgen ein frohliches Bobbycar-Rennen sowie
liebevolles Kinderschminken, bei dem kleine Gesichter in bunte Kunst-
werke verwandelt werden.

Ob beim gemeinsamen Mittagessen oder beim gemitlichen Beisam-
mensein: Wir freuen uns darauf, GroB und Klein willkommen zu heil3en
und gemeinsam schoéne Erinnerungen zu schaffen.




Mal mich aus!




NOChENPArty z. sepember 2026

DIE KUCI IIINI’AR'T\’
Kichenparty - ein kulinarisches Erlebnis der Extraklasse ~

Am 26. September laden wir zu einer besonderen Nacht ein - unsere
Kichenparty verbindet Genuss, Begegnung und ausgelassene Stimmung
auf einzigartige Weise.

Freuen Sie sich auf ein mehrgdngiges Meni verschiedener Gastkdche
auf héchstem Niveau - von der Handschrift der Reitstall-Kiche bis hin
zu kreativen Highlights mit Sterne-Ambitionen. An Live-Stationen entste-
hen die Gerichte direkt vor lhren Augen - interaktiv, lebendig und voller
Geschmack.

Ausgewdhlte Winzer prdsentieren ihre Weine personlich und sorgen
fur perfekt abgestimmte Genussmomente. Ein DJ begleitet den Abend
musikalisch und ldsst das Event flieBend in eine stimmungsvolle Party
Ubergehen.

Ticketpreis: 189 € pro Person
Inklusive aller Speisen, Getrdnke, Live-Stationen
und Party bis in die Nacht.

Impressionen der letzten Kichenparty finden

Sie auf Instagram unter @kuechenparty_reitstall.
Tickets sind ab sofort erhdiltlich - einfach den
QR-Code scannen und Ihren Platz sichern.

Wir freuen uns auf eine neue Runde voller Genuss,
Begegnungen und unvergesslicher Momente.

Jetzt buchen, Impressionen 2025
die Platze sind limitiert! auf Instagram




‘*}gg RESTAURANT
R

eitstall Klovensteen




Festzelttage ocoberzoe

Freuen Sie sich im Oktober auf Festzeltklassiker und dazu ein wunder-
bares Glas Bier aus dem Hause Carlsberg.

| Schweinekrustenbraten mit Specksauerkraut, Kartoffelknédel
und Altbiersauce
| Frische Schweinshaxe mit Weinkraut,
Salzkartoffeln oder Kartoffelknédel
| Gebackene Semmelschnitte
auf Champignon-Petersilien-Rahm-Sauce
mit Rote Beete-Apfel-Salat und karamellisierten WalnUssen

G rU nROmZC” ab dem ersten Frost

Entdecken Sie bei uns die vielfdltigen Zubereitungen dieses beliebten
GemdUses. Ein besonderes Highlight erwartet Sie am 29. Oktober mit
unserem Grinkohlbuffet, bei dem der Grinkohl genussvoll im Mittel-
punkt steht.

Unser besonderer Veranstaltungstipp fir Vereine und Firmen, lassen

Sie das Jahr bei einem ausgelassenen Grinkohlessen ausklingen. Fir
Gruppen ab 20 Personen kdnnen Sie bei uns zum Sonderpreis reservieren.

Hausgemachter Grinkohl, wahlweise
* vegetarisch mit Salzkartoffeln und Senf
» mit Kochwurst, Salzkartoffeln und Senf

» mit Kochwurst, Kassler, Rauchspeck, Salzkartoffeln und Senf



DAS ORIGINAL

BAUERWEIN.DE

EMLBAUER

PFALZ



Gefltigel im Reitstall w or okoper 2026

Die Blatter fallen, die Tage werden kirzer, und késtlicher Duft aus
unserer Kiche erfillt die Luft - der Herbst ist endlich da! Freuen Sie
sich wieder auf ofenfrische Ente oder Gans bei uns im Restaurant.

Ganze Ente firr 2 Personen (ab 11. Oktober 2026)
inkl. Rotkohl | 2 KI&Be pro Person
halbe Preiselbeerpfirsiche | Salzkartoffeln | Entensauce
fir nur 85 €

Beachten Sie bitte, dass zusdtzliche Beilagen separat berechnet werden.




ENFENDUTTET o2 oxeoper 2026

Zum Start in die GeflUgelzeit laden wir Sie zu unserem Entenbuffet
ein - ein genussvoller Abend ganz im Zeichen der Ente. Wir beginnen
mit einem GruB aus der Kiche: gebackene Entenpraline auf Rotkohl-
Coleslaw und Orangen-Schmand sowie ein Entenkeulenragout mit
grinem Pfeffer und karamellisierter Birne auf gebackenem Butter-
brioche.

Live am Buffet erwartet Sie anschlieBend eine vielfdltige Auswabhl
fein abgestimmter Gerichte: Entensilze mit roten Zwiebeln und
Melone, ein herzhafter Entenbrust-Eintopf mit Wurzelgemise und
Senfkdrnern, asiatischer Nudelsalat mit gezupfter Ente, Karotten,
Bohnen und Cashewkernen sowie Wraps gefillt mit gezupfter
Orangenente, eingelegtem Kirbis und leicht pikanter Chili-Mayo.

Dazu servieren wir klassische Beilagen wie Rotkohl mit Apfel und
Preiselbeeren, Kartoffelkl6Be mit braunen Butterbréseln, Servietten-
knddel mit Petersilie und Schnittlauch sowie Salzkartoffeln mit Butter
und Petersilie.

Live fUr Sie geschnitten genieBen Sie rosa gegarte Barbarie-Enten-
brust sowie Klévensteen-Entenkeule oder -brust, begleitet von En-
ten-Orangen-Jus und frisch aufgeschlagener Sauce Béarnaise.

Den sUBen Abschluss bildet eine feine Auswahl an Leckereien und
Spezialitdten aus der Reitstall Patisserie.

Inklusive Wasser sowie Kaffee- und Teespezialitdten fur
nur 55,00€ pro Person



bisumer
Kra b DC nrag C 17. Oktober - 18. Oktober 2026

Ein kulinarisches Ereignis, das die Kistenliebhaber und Feinschmecker
gleichermafBen begeistert! Zu diesem jahrlichen Fest stehen die be-
rihmten Nordseegarnelen im Mittelpunkt, frisch gefangen und auf
unterschiedlichste Weisen zubereitet.

Tauchen Sie ein in die Welt der Nordseegarnelen und lassen Sie sich
von den Busumer Krabbentagen verzaubern - eine kulinarische Reise
entlang der Kiste, die Geschmack, Tradition und maritimes Flair ver-
eint.

| Aufgeschdumtes Krabbensippchen mit Einlage
und frischem Dill
| Scholle Finkenwerder Art mit Salzkartoffeln und Gurkensalat
| Krabbensilze mit Bratkartoffeln und Dill-Créme fraiche
| Krabbenrihrei mit Bratkartoffeln, Krduterschmand und Meersalz



artinRohIbuffer 2. owober 2026

Wir starten mit einem GruB3 aus der Kiche: einem aufgeschdumten
Kartoffel-Speck-Suppchen, das den Abend herzhaft eréffnet.

AnschlieBend erwartet Sie live am Buffet eine Auswahl an Vorspeisen -
darunter unser Klassiker, seit Jahrzehnten nach bewdhrtem Rezept
zubereitet und als Vorspeise auf den Tischen serviert:
Kartoffel-Gurkensalat mit gebratenem Grinkohl, karamellisierten
Apfelspalten und knusprigen Speckchips. Ergdinzt wird das Angebot
durch einen orientalisch angehauchten Grinkohlsalat mit feiner Chili-
Note, Sesam und SojasoBe sowie einen Nudelsalat mit gebratener
Salsiccia, frischem Grinkohl, Senfkdérnern und frischem Schnittlauch.

AnschlieBend servieren wir Grinkohl mit Salz- und Bratkartoffeln,
dazu sanft gegarten Schweinebauch, Kasslernacken, alles live
tranchiert und deftige Kohlwurst - selbstverstdndlich begleitet von
ordentlich Senf.

Fir nur 39 € pro Person fur das Buffet.




Ma rTi nSTaQ 11. November 2026

Die Tradition der Martinsgans ist weit verbreitet und bringt
Menschen zusammen, um in geselliger Runde die groBartigen
Geschmacksnuancen dieses festlichen Gerichts zu erleben. Ein
wahres Festmahl, das die Wéarme und das Teilen im Geiste von
Sankt Martin zelebriert.

Ganze Gans fir 4 Personen (ab 11. November 2026)
inkl. Fillung | Apfelmus | 2 KI&Be pro Person
Rotkohl | Salzkartoffeln | Ganssauce
fOr nur 199 €

Fir noch mehr Genuss kdnnen Sie
weitere Beilagen zu Ihrem Geflugel bestellen:
Maronen | Rosenkohl | Grinkohl
Knédel | Speckbohnen | extra Sauce

Bitte reservieren Sie fir den Martinstag mindestens eine Woche
im Voraus. Mochten Sie eine Gans essen, geben Sie dies bei der
Reservierung an. Beachten Sie bitte, dass zusdtzliche Beilagen
separat berechnet werden.




Enten & Qanse
ZU Hause genieBen

Auch dieses Jahr kénnen Sie den unvergleichlichen Geschmack
unserer ofenfrischen Enten und Gdnsen zu Hause genieBen! Unser
sorgfdltig ausgewdhltes Gefligel wird liebevoll zubereitet und

fUr einen sicheren Transport verpackt. Zu Hause kommt das Gefligel
noch kurz in den Ofen. Knusprige Haut, zartes Fleisch und ein Aroma,
das Herzen hoher schlagen ldsst - aber ohne Stress und Sauerei
in lhrer Kiche.

Enten und Gdnse kdnnen
ab 11.11.2026 bis 21.12.2026
und fur den 23.12.2026
vorbestellt werden.

Bitte beachten Sie, dass wir keine Lieferungen anbieten. Wir verpacken
Ihre Bestellung fUr den Transport. lhre Bestellung wird Thnen kalt Gber-
geben. Sie erhalten von uns genaue Anweisungen fur die Fertigstellung
Ihres Geflugels.

WICHTIG FUR UNSERE UND IHRE PLANUNG BEI IHRER GEFLUGEL-
VORBESTELLUNG IM RESTAURANT, SOWIE FUR ZU HAUSE:

Bitte bestellen Sie ihre Ente oder Gans unbedingt mindestens 48h
vorher und geben Sie bei lhrer Bestellung Ihre Adresse an.

Falls Thnen doch etwas dazwischen kommt, stornieren Sie Ihre Bestel-
lung rechtzeitig (auch mindestens 48h vorher), ansonsten missen wir
Ihnen 85% des Preises berechnen. Wollten Sie |hr Gefligel bei uns im
Restaurant genieBen, kdnnen Sie Ihre Bestellung auch gerne abholen,
wenn es lhnen nicht moglich ist, im Restaurant zu speisen.



Welhnachten im Reitstall

Erster und zweiter Weihnachtsfeiertag (25.12.-26.12.2026)

In der festlichen Jahreszeit, lddt ein besonderes Weihnachtsmeni dazu
ein, die Magie der Feiertage zu zelebrieren. In unserem Restaurant
erwartet Sie ein kulinarisches Erlebnis, das die Sinne verzaubert und
das Herz erwdrmt.

Gefligel Essenz
mit Fleischeinlage und gebackener Parmesan Bldtterteig Stange
* kK
Kross gebratenes Wolfsbarschfilet
auf Wurzelgemise mit Kartoffel-Sellerie-Stampf,
Portwein-Zwiebeln und Beurre Blanc
* kK
Rosa gegartes Rinderfilet
auf Speckbohnen Cassoulet mit Kartoffel Triffel Gratin
und feiner Schnittlauch-Jus
* kK
Glihwein Parfait
auf Zitrusfrucht-Honig-Ragout
mit Vanilleschaum und Spekulatius-Honig-Crumble

als 3-Gang-Meni (ohne Wolfsbarschfilet) 65 €
als 4-Gang-Meni 79 €

Unser Weihnachtsmen ist nicht nur eine kulinarische Reise, sondern
auch eine Einladung, die besondere Atmosphdre der Feiertage in vollen
ZUgen zu genieBen. Lassen Sie sich von unseren liebevoll zusammenge-
stellten Gerichten verfUhren und verbringen Sie diese besondere

Zeit mit Freunden und Familie bei uns im Restaurant. Passend dazu er-
wartet Sie eine stilvoll gestaltete Weihnachtskarte, die diese festliche
Stimmung aufgreift und sich ideal als kleine Aufmerksamkeit oder
Geschenk eignet.



Bitte reservieren Sie fir die Weihnachtsfeiertage rechtzeitig. Zusdtzlich bieten wir lhnen
eine kleine a la Carte-Auswahl. Bitte beachten Sie, dass nur bei Gruppen bis 10 Personen
Bestellungen d la Carte méglich sind.

Mit einer Reservierungen an den Weihnachtstagen 2026 stimmen Sie folgenden
Stornobedingungen zu:

Bis 13.12.2026 konnen Sie kostenfrei stornieren, wenn Sie fir weniger als 14 Personen
reserviert haben. Ab 14.12.2026 bis 21.12.2026 missen wir eine AusfallgebUhr von
50€ pro Person berechnen. Ab 22.12.2026 sind es 100€ Ausfallgebihr pro Person.
Wenn Sie innerhalb einer Gruppe mit bis zu 2 Personen weniger kommen, berechnen
wir nichts, ab der 3. Person und fir jede weitere Person missen wir 50€ Ausfallgebihr
berechnen. Vielen Dank fir Ihr Versténdnis.



S i |VCSTCF 31. Dezember 2026

Wir laden Sie herzlich dazu ein, Silvester in einer festlichen und aus-
gelassenen Atmosphdre zu erleben. Unser exklusives Silvester-MenU
verspricht kulinarische Héhepunkte und gastronomische Genisse,
die den letzen Abend des Jahres zu einem unvergesslichen Erlebnis
machen.

Willkommens-Aperitif

* k%

Gerduchertes Filet vom Lachs
auf gebackenem Kartoffel Puffer mit frischem Kréuterrihrei mit Creme
Fraiche sUB sauer eingelegtem Kirbis und frischer Zitrone

* &k *

Gefligel Ragout
mit Erbsen und Wurzelgemise in der KéniginPastete, mit schwarzem
Triffel und frisch aufgeschlagener Hollandaise abgerundet

* k&

Gebratenes Filet vom Steinbutt
auf Thymian Polenta mit gebratenem Rosenkohl,
Chili Aioli und frischer Limette

* &k *

Vanille Panna Cotta
mit Zitrusfruchtragout, Karamell-Streusel und Himbeersorbet

inkl. Aperitif, Pralinen & Kaffee fir nur 99,00 € pro Person

Unsere spdteste Reservierungszeit an Silvester ist 19:00 Uhr.
Gerne haben wir Sie bis 22 Uhr zu Gast. Zusdatzlich bieten wir lhnen
eine kleine a la Carte-Auswahl. Bitte beachten Sie, dass nur bei
Gruppen bis 10 Personen Bestellungen a la Carte moglich sind.
Bitte haben Sie Verstdndnis fir mogliche ldngere Wartezeiten an
unserem bei Gdsten beliebten Silvesterabend.



Karcrbru nCh 01. Januar 2027 von 11:00 - 15:00 Uhr

Starten Sie genussvoll ins neue Jahr: Am 1. Januar 2027 laden wir Sie
herzlich zu unserem Katerbrunch im Restaurant Reitstall KI6vensteen ein.

Auf den Tischen eingesetzt eine Etagere mit

Hausgebeizter Lachs auf Kartoffel Rosti mit gepickeltem
Wintergemuise und Krduterschmand

Nirnberger Rostbratwiirsten mit viel Senf und Ketchup
Kartoffelsalat auf Mayo und Schmand Basis

mit saftiger Kalbsfrikadelle

Frischer Brotkorb mit Butter

Live vom Buffet

Roastbeef Salat

Feinste Auswahl an Rohmilch- und Schnittkdse

Feinste Auswahl an Wurst- und Schinken-Spezialitéiten
Rdaucherfisch-Platte mit siBem Senf und Meerettich Sahne
SUB sauver eingelegte Wintergemise

6 Min Eier

Uberbackene Tomate mit Paprikasalz

Aus der Kiiche fiir sie frisch zubereitet

Spiegel oder Rihrei mit frischen Krdutern oder Speck

Live am Gast fir Sie geschnitten

Rosa gegarter Rinderriicken mit Réstkartoffel
und frisch aufgeschlagener Bernaise

Auswahl an Leckereien und Spezialitdten aus der Reitstall Patisserie

inkl. Cremant vom Buffet, Apfel- und Orangensaft sowie Kaffee- und
Tee-Spezialitdten fir nur 69,00 € pro Person

Im Anschluss verabschiedet sich unser Team in eine kreative Pause, um
neue ldeen zu sammeln und mit frischer Inspiration zurickzukehren.



Ka rTOffC|ZCiT Januar und Februar 2027

Zum Jahresbeginn rickt die Kartoffel in den Mittelpunkt unserer
KiUche. Vielseitig, bodenstdndig und voller Geschmack zeigt sie sich
in klassischen und kreativen Zubereitungen.

Ob als Hauptdarsteller oder feine Begleitung - die Kartoffel vom
Kartoffelhof Richter steht fur ehrlichen Genuss und beweist, dass
gute Kiche oft in der Einfachheit liegt.

Freuen Sie sich auf unsere Kreationen aus der tollen Knolle:

| Getriffeltes Kartoffel-Sippchen
mit Schnittlauch und Salz-CroUtons

| Frischer Kartoffelpuffer mit Limetten-Schmand
und hausgebeiztem Krduter-Lachs

| Kartoffel-Eintopf mit Rauchspeck,
Wurzelgemuse und Schnittlauch

Bestattungen aller Art
auf allen Friedhofen

Eigene Trauerkapelle,
Abschiedsrdaume

und Cafeé fiir individuelle
Trauerfeiern

Bestattungsvorsorge

=

Bestattungsinstitut

FILIALE FILIALE WEDEL
Bade Hamburg-Flottbek Hamburg-Iserbrook Flerrentwiete 32
Osdorfer Weg 108 Siilldorfer LandstraBe 5 Am Marienhof
22607 Hamburg 22589 Hamburg 22880 Wedel
040 / 66 90 53 63 040/ 524 77 62 00 04103 /5160

www.bade-bestattungen.de







WIldDUFTET 2 sanuer 2027

Wenn der Duft von Wacholder, Thymian und krédftigem Rotwein durch
unsere Kiche zieht, beginnt im Reitstall eine ganz besondere Zeit: Zum
ersten Mal laden wir Sie zu unserem Wildbuffet ein.

Auf den Tisch in der Etagere angerichtet

Kurz gebratenes Kanninchen auf Bohnensalat mit eingelegter Birne
und Brot-CroUtons

DUnn aufgeschnittenes Wildschweinfilet mit Apfel-Gurken-Schmand
und gebratenen Pilzen

Wildschweinpastete mit Meerrettich, Sahne und Krdutersalat

Live Vom Buffet

RoOstbrot-Station mit verschiedenen Dips
Wildgulasch-Suppe mit Paprika, Cherry Tomaten und grinem Pfeffer

Live fir Sie am Gast aufgeschnitten

Wildschwein-Rollbraten gefillt mit Backobst
Hirschricken unter der Krduterkruste
Perhuhn Brust in Butter und Salbei gebratene

dazu gibt es noch

Semmelschnitten mit Petersilie und Schnittlauch, gebackene Herzogin
Kartoffel, Kartoffelkl6Be mit braunen Butter Brosel, Rotkohl, Bohnen-
cassoulet und gebratene Waldpilze

ergdnzt durch verschiedene Saucen
Hirsch Portwein Jus, Backobst Schweine Jus, frisch aufgeschlagene
Bernaise

Auswahl an Leckereien und Spezialitéten aus der Reitstall Patisserie

inkl. Mineralwasser, Kaffee- und Tee-Spezialitéten
fUr nur 65,00 € pro Person



Reifstallgenuss
zum Flitehmen gansns

Verwohnen Sie lhren Gaumen auch zu Hause mit unserem Eingemach-
tem direkt aus unserem Restaurant. Unsere handgefertigten Delika-
tessen versprechen Genussmomente, die Sie nicht vergessen werden.

Egal, ob Sie Ihre Lieben verwdhnen oder sich selbst eine kleine Freude
machen mdchten, unsere verlockenden Kreationen sind die perfekte
Wahl. Tauchen Sie ein in die Welt des Geschmacks und lassen Sie sich
von unserer Liebe zum Detail verfiGhren. Nehmen Sie ein Stick unseres
Restaurants mit nach Hause und genieBen Sie den unvergleichlichen
Geschmack, wann immer lhnen danach ist.

Saisonal bieten wir lhnen Rotkohl und Grinkohl, Enten- und
Gdnsesauce, sowie verschieden Suppen und Eintopfe. Sprechen
Sie uns gerne an.




Reifstall on the Road

Manchmal zieht es die Kiiche hinaus in die Welt: In dieser Ubersicht
finden Sie alle Termine, an denen Daniel als Gastkoch, auf Festivals
oder mit dem Foodtruck unterwegs ist. Wo immer wir Halt machen - wir
freuen uns auf bekannte und neue Gesichter.

MARZ 2026
JUNI 2026

AUGUST 2026
SEPTEMBER 2026

NOVEMBER 2026

17.03.
13.06.

07.08.- 08.08.
10.09.

o7n

HAFEN HOTEL PUTPUS, RUGEN
PISTOLE KUCHENPARTY,
BADBERGEN

DYNABEAT, GEESTHACHT
PULVERFASS, REEPERBAHN,
HAMBURG

LOUIS C. JACOB
KUCHENPARTY, HAMBURG




) b
kuker & bottcher

\

Mit Herz, Tradition und norddeutscher Klarhe

kgker&houcher | Dannenkamp 21| 22869 Schenefeld | 040 435521 | www.kueker-boettcher.de

SO INDIVIDUELL
WIE DU

DIE GROHE COLORS KOLLEKTION

staltest du

Gestalte dein Bad ganz individuell —
mit GROHE Essence in




Turniere im Reifstall ganssni

Im Reitstall Kldvensteen finden regelmdBig Turniere statt. Die groBzigi-
gen Fensterfronten unseres Restaurants bieten lhnen die einzigartige
Méglichkeit viele dieser Turniere, wdhrend des Speisens zu beobachten
und in die Welt des Reitsports einzutauchen, ohne den Komfort eines
gemutlichen Essens aufgeben zu mussen. Diese einzigartige Verbindung
von kulinarischem Genuss und sportlicher Eleganz macht Ihren Besuch
bei uns zu einem unvergesslichen Erlebnis.

01.03.2026 Reitabzeichenprifung

06. - 08.03.2026 FN-Lehrgang fir ,Preis der Besten"

20. - 22.03.2026 FN-Lehrgang fir ,Preis der Besten" Ponys
26. - 29.03.2026 Schenefelder Nachwuchs- und

Amateurturnier

29.04.2026 ESRV Jahreshauptversammlung &
Come Together

01. - 03.05.2026 Schenefelder Jungpferdeturnier
mit Sichtung BuCha

01. - 04.10.2026 Schenefelder Dressurfestival

November ESRV traditionelles

Griunkohlessen im November
20. - 22.11.2026 Schenefelder Herbstdressurturnier E-S**
13.12.2026 Adventsfeier mit VoltigiervorfUhrung,

Reitschulturnier, Schaunummer und
dem Weihnachtsmann



Spargelhof Niemann

Hinrich Niemann
HauptstraBe 7

29578 Eimke OT Wichtenbeck

Telefon: 05873/253
E-Mail: mail@spargelhof-niemann.de
www.spargelhof-niemann.de




GRAEFF /Getianti

Alles fiir Alltag & Feler -

aus einer Hand.
Bier - Wein - Spirituosen - Alkoholfre

« Regionaler Getrankemarkt
v GroBe Auswahl aus aller Welt k-
« Kurze Wege & entspanntes Einkaufef

«” Kofferraumservice: Wir laden ein!
...selbstverstandlich Gratis

Kofferraumservice: |

Angebote jetzt
auch per

WhatsApp
9 Kanal

GRAEFF Getrankemarkt

Am Osdorfer Born 28 - 22549 Hamw 55
Alt-Osdorf am Rugenbarg ' e A

Tel: 040 8078870 - www.graeff.info




Vielen DanR!

Wir hoffen, unser Genusskalender konnte Sie inspirieren, die Freude am
guten Essen neu zu entdecken, sich auf unbekannte Aromen einzulassen
und die Vielfalt der Gastronomie mit allen Sinnen zu erleben. Vielleicht
hat er Lust gemacht, Neues zu probieren, Altbewdhrtes wiederzuentde-
cken und besondere Genussmomente bewusst zu geniefBen.

Mit groBer Freude begleiten wir Sie auf dieser kulinarischen Reise und
heiBBen Sie jederzeit herzlich in unserem Restaurant willkommen - um ge-
meinsam zu genieBen, innezuhalten und die schonen Seiten des Lebens
zu feiern.

An dieser Stelle méchten wir von Herzen Danke sagen.

Unser besonderer Dank gilt unseren geschdtzten Gdasten fir ihr Ver-
trauen, ihre Treue und ihre Unterstitzung. Sie sind der Grund, warum wir
jeden Tag mit Leidenschaft Gastgeber sein dirfen. Es ist uns eine groBe
Freude, Sie bei uns willkommen zu heiBen und Ihnen unvergessliche
Momente zu bereiten.

Ebenso danken wir unserem groBartigen Team. Mit Engagement, Herz-
blut und unermidlichem Einsatz schaffen sie Tag fir Tag das, was unser
Haus ausmacht. lhr Zusammenhalt, ihre Professionalitdt und ihre Be-
geisterung sind das Fundament unseres Erfolgs.

Nicht zuletzt danken wir unseren zuverldssigen Partnern und Lieferan-
ten. lhre Qualitat, Verldsslichkeit und langjdhrige Zusammenarbeit sind
fUr uns von unschétzbarem Wert. Gemeinsam haben wir viel erreicht -
und freuen uns auf alles, was noch vor uns liegt.

lhre Familie Ambratis



Restaurant Reitstall Klovensteen

Uetersener Weg 100 | 22869 Schenefeld

+49(0)40-8306992
info@restaurant-reitstall-kloevensteen.de
www.restaurant-reitstall-kloevensteen.de

Januar - September:
Montag & Dienstag: Ruhetag
Mittwoch - Sonntag: 12:00 - 23:00 Uhr

Oktober - Dezember:
Montag: Ruhetag
Dienstag: 17:00 - 23:00 Uhr
Mittwoch - Sonntag: 12:00 - 23:00 Uhr

durchgehend warme Kiche
letzte Bestellung fur die Kiche: 20:30 Uhr

FUr lhre geplante Privat- oder Firmenveranstaltung
sind wir selbstverstdndlich auch auBerhalb unserer
Offnungszeiten gerne fir Sie da.



